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Formar profesionistas con solidas bases éticas, cientificas, tecnoldgicas, con actitudes y aptitudes,

capaces de disenar; desarrollar, aplicar e innovar sistemas de produccioén de la industria alimentaria,
orientados de manera sustentable e integral en el ambito regional, nacional e internacional.

PEREIL
» Disenar, crear, aplicar, optimizar, analizar y,
evaluar, los sistemas
de produccién industrial de alimentos.
- Crear y utilizar'tecnologia sustentable en |a
industria alimentaria,
reduciendo ellimpacto ambiental.
- Planear y'operar industrias alimentariasien
un enfoque de sustentabilidad.
« Desarrollar y aplicar las
tradicionales, emergentes
y procedimientos microbiolégicos para {Ia\_‘
conservacion de los alimentos, -
de acuerdo a sus propiedades funmonales’;
» Valorar, los materiales para el disefioldel’
empaque y embalaje :
de acuerdo a las condiciones de
procesamiento y caracteristicas fisicas
y quimicas de los alimentos. :
- Inspeccionar, evaluar y controlar |Ia
inocuidad en  alimentos, é_’ci‘u"ibo e
instalaciones
de proceso conservando Ia (calldad
seguridad'y trazabilidad de los mismos.
- Usar conceptos basicos de |a probabilidad y
control estadistico para la resolucién
inherentes a |la calidad del producto:;
- Disenar, desarrollar; gestionar. y emprender
sistemas de calidad. clase mundial’
en el sector alimentario
- Desarrollar tecnologias'para'la generacion
de energias alternativas a partir. de productos
y subproductos alimenticios.

técnicas
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ST TE OIS sIe e,

< Inspeccionar, evaluary controlar un proceso
de produccién o producto terminado
mediante la aplicacién de técnicas de
‘evaluacion  fisicoquimicas y  analisis i
instrumental.
- Adoptar, adaptar y transferir tecnologias
parala transformacién de alimentos.
= Analizar, desarrollar, emprender y evaluar
productos/innovadores
con atributos nutritivos, funcionales y
nutracéuticos.
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Misién!

Formar. profesionales en competentes, comprometidos
con lal sociedad|y el medio ambiente, que contribuyan al
progreso cientifico — tecnoldégico de la regién y del pais,
aprovechando de forma ética y sustentable los recursos
gue nos brinda la naturaleza, para mejorar la calidad de
vida de nuestra sociedad.

Vision
Ser una carrera lider en la formacion de recursos
humanos que cubran las expectativas de desarrollo

regional y nacional en la evolucion de la ciencia y
tecnologia de los alimentos.
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